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MORGENBUFFET Til bade geester og udefrakommende.

Serveres dagligt fra ta’-selv-bord i tidsrummet kl. 07.30 - 10.00

Morgenstykker/boller, franskbragd og knaekbrad
Rugbrgad fra vores lokale bager Pompei

@ko eeg fra Graviund PRIS

Yoghurt, luksusmysli, cornflakes og havregryn pr. person

kr. 95

Flere slags kvalitetspaleeg
Flere gode oste bl.a. fra Jernved mejeri

Frisk frugt og grant

Marmelade BORN

Honning, peanutbutter, palaegschokolade 3-11 ar
halv pris

DRIKKE

Friskbrygget gkologisk kaffe

Vadehavste med havtorn og lyngblomst fra Carstensens Tehandel
Ceylon te fra Carstensens Tehandel

@kologisk meelk

2 slags juice

Der er ingen minimumsantal, men vi foretreekker forudbestilling




BRUNCH

pr. person

kr. 175 ;.
+ lokaleleje W e

TILLAG
Opdakning, *-

y
duge, servietter,
buftetbuket iﬂ

pr. person
kr. 25

t“': 1:3".\:

PRIS

pr. person

kr. 22

+ lokaleleje



Sammenseet selv din frokostbuffet.
Min. 20 personer. Skal forudbestilles.

FROKOSTBUFFET
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2 X LUNT ,
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2 X SALATER ,..,;.-.
' OSTEFAD A J
A
VALG MELLEM
FISK PALAEG
Sild m. karrysalat Roastbeef m. remoulade og ristede lgg
Raget hellefisk m. fladestuvet spinat Rullepglse m. sky og lag
Fiskefrikadeller m. remoulade Rgget svinemgrbrad m. pesto
Fiskefilet m. remoulade Serranoskinke m. melon
Rgget laks m. avocadocreme Hamburgerryg m. italiensk salat
Raget grred m. raraeg Varm leverpostej m. champignon/bacon
Varmrgget laks
Gravad laks SALATER
Reget makrel Edamamesalat
/Eg og rejer Blomkalssalat
Kartoffelsalat
LUNT Rgdkalssalat
Tarteletter m. hgns i asparges Tomatsalat
Butterdejsstang m. skinke Coleslaw salat
Frikadeller m. radkal Bgnnesalat
Medister m. rgdkal Broccolisalat
Mgrbrad i fad
Kyllingelar TILKOB
Teerter SUppe. ... 65,00
Graeske frikadeller Ekstra ret (fisk, lunt, paleeg, salat). . . . . 20,00
Flaeskesteg m. rgdkal Dessert (se festmiddag side 10) . . . .fra 60,00
Kaffete. . .................... 40,00
Kaffe/te og smakager........... 50,00

Kaffeteogkage ............... 65,00



TILLAG
Opdaekning,
duge, servietter,
buffetbuket

pr. person
kr. 25




DEN LETTE BUFFET
» Marineret skinkesteg

HUSETS BUFFET
* Marineret svinekam

« Kyllingelar « Kalkuncuvette

» Ovnbagte kartofler » Ovnbagte lokale kartofler
* Flgdekartofler

» Paprikasauce

» Skysauce

» En slags salat
* Hiemmebagt brgd » @kologiske timian gulergdder
* To slags salater

* Hiemmebagt brad

PRIS Y

pr. person

kr. 185 el PRIS
- kr.220




Priserne er ved min. 20 voksne betalende.
Ved mere end 25 voksne betalende betales halv pris for bgrn imellem 3 og 12 ar.

DEN STORE BUFFET TILK@B
* Rosa okseculotte 1 glas mousserende vin
* Pikant kyllingebryst med bacon 1 glas champagne
« Frikadeller med ragdkal Duge, blomster, opdaekning . . .
« Krydrede badkartofler
« Sma stegte kartofler
» @kologisk bgnnesauté Husets vine (glas)
» Skysauce og bearnaisesauce Husets vine (flaske)
3 -f_‘ * To slags salater Bitter, snaps eller dessertvin. . .
* Hlemmebagt brad

PRIS -7

pr. person




FESTMIDDAG

Serveres fra ta’-selv-bord.
Min. 20 personer. Skal forudbestilles.

FORRETTER
Til samtlige forretter (undtaget tarteletter)
serveres hiemmebagt brad og smor.

1. Laks pa spred salat med ristet
rugbrgd og salsa.

2. Fiske- og skaldyrssymfoni med
rad dressing.

3. Carpaccio med lufttgrret landskinke fra
Italien, salat, pesto og radlag.

4. Blinis med rgget laks, creme fraiche og
radlgg (Tilvalg; @nskes rgget Fanglaks
kr. 20 pr. person).

. Tarteletter med hgns i asparges.
. Klassisk rejecocktail med rgd dressing.

. Tunmousse med salat og dilddressing.

o N o O

. Suppe.
Veelg mellem

Forar
- Svampesuppe
- /Ertesuppe

Sommer
- Aspargessuppe
- Tomatsuppe

Efterar
- Jordskokkesuppe
- Greeskarsuppe

Vinter
- Kartoffel-porresuppe
- Klar suppe med kad- og melboller

HOVEDRETTER

Til samtlige hovedretter serveres hjemme-
bagt brad + kryddersmor med smag, alt
efter hvordan menuen saettes sammen.
Derudover er der saucer til alle retter som
passer til kadet.

1. Hvidlggsmarineret lam med ovnbagte
kartofler, rodfrugter, tzatziki og sauce.
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Kalvesteg stegt som vildt med waldorf-
salat, hvide kartofler, sauce samt surt
0g sgadt.

. Rgdvinsmarineret skinkesteg med flgde-

kartofler, ovnbagte timiangulergdder
og skysauce.

Culottesteg med sma krydderkartofler,
sauteret peber, lag, svampe samt
skysauce.

. Kalkuncuvette med kartoffelbade,

dampede bgnner og paprikasauce.

. Fleeskesteg med sprad sveer,

hvide kartofler, redkal og sauce.

. Honningmarineret svinekam med

sma rastegte kartofler, arstidens grgnt
og brun sauce.

Krondyr, hvide kartofler, waldorfsalat,
banner/perlelag/bacon og vildtsauce
(merpris kr. 35).

DESSERTER

1.

~N o o1 b~

jordbeer- eller chokoladesauce. . . .

Pandekager med is og

. Belgiske vafler med

softice og frugtsalat ............ kr. 75

. Frugtteerte med cremefraiche

eller fladeskum. .. ............. kr. 75

. Hiemmelavet is pa ngddebund. . . . kr. 75
. Brownie med is og frisk frugt. . . . .. kr. 75
JTiramisu ... kr. 75

. Gammeldags aeblekage

med flgdeskum. . .. ............ kr. 60



Priserne er pr. person

TILLAEG

)| BT ; Opdaekning,
NATMAD /| GA HJEM MAD (Tilke uge, servi
1. Mgllehjul med paleeg . . . . . . kr. 75 tiguff thllftter,
2. Oste-pglsebord . . . . . . . .. kr. 95 ctbuket
3. Suppe efter eget gnske . . . . . kr. 75 Pr. person
kr. 25
PRISER - Airs
2 retter pr. person fra kr. 250 i
3 retter pr. person fra kr. 300
* Ved mere end 25 betalende voksne.
betales halv pris for bgrn (3-11 ar)
* Vileverer bluge, lys, servietter
og dagens blomst
* Alleretter serveres fra ta’-selv-bord :
pa naer enkelte forretter 4
-y
TILKOB >
1 glas mousserendevin . . . . . . ke = 59
lglaschampagne . . . . ... .. kr. 50
Bl ., e, STRIE N . ki 30
Sodavand =i e s A,
Husetsvine(glas) . . . . ... .. kr. 30
Husets vine (flaske) . . . . . . .. kr. -175

Diverse alkohol — sparg venligst




k. B LA & 2

TAPAS

Vi vil gerne vaere behjelpelige
med at lave en alternativ buffet,
sasom en leekker tapasbuffet med
mange sma retter, polser og ost.
Hertil kommer diverse hjemmelavede
. dyppelser som hummus, pesto
‘ og aioli samt hjemmebagt brod.

I er altid velkomne til at
kontakte os for en uforpligtende
. snak om jeres arrangement.
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KAGE UD AF HUSET ™ siainentes pa banhostel ive

Priser pr. stk.

Bolleruden smar. . . ...
Bollermed Smar . . .. ...
Kanelsnegle . . ...
Kaernemaelkshorn. . ... e
MUBINS . .
Fastelavnsboller. . ... ... .
Kringle (il ca. 8 PersoNer) . . . .. ... e

Skaerekage (tilca. B0 PErSONEr) . . ..o v vttt
Eks. chokoladekage, drammekage, gulerodskage mm.

Lille skeerekage (tilca. 8 personer) . . . ...
Eks. sandkage, marmorkage

Diabetes chokoladekage (tilca. 8 personer). . ........ ... ...

Smakager

Almindelige uden chokolade/ngdder. . .. ... ... .. . .
Almindelige med chokolade/ngdder . . .. ....... ... .. ...
Cookies (lidt starre Smakager) . . ...t

Pizzasnegle . ...
PaISENOIN . . . e

kr. 10,00
kr. 15,00
kr. 15,00
kr. 15,00
kr. 15,00
kr. 25,00
kr. 80,00
kr. 200,00
kr. 80,00
kr. 90,00
kr. 5,00
kr. 7,00
kr. 15,00
kr. 15,00
kr. 15,00
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Smorrebrod m.m.

Handmadder Pr. stk.

Traditionelle danske handmadder k. 29
med 2 skiver paleg og flot pyntet. =

Smerrebrod Pr. stk.

Traditionel dansk smorrebrod kr. 39
med 3-4 skiver palaeg og flot pyntet. =

Franskbred Pr. stk.
Med ost eller palaeg kr. 39

Min. 20 stk. Skal afhentes ved ud af huset

Mindehgijtidelighed

Lad Danhostel Ribe skabe rammen
for jeres mindehgitidlighed.

Vi lytter gerne til jeres gnsker
sa arrangementet bliver,
som | gerne vil have det.

Priseksempel: Kaffe/te, en bolle med péaleeg og kage.
Opdaekning, duge, servietter og blomster.

FRA
kr. 149

pr. person
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BPRNETODSELSDAG

VI SERVERER: | har eget lokale, og kan
* Pglsehorn benytte faciliteterne pa
» Pizzasnegle Danhostel Ribe.

» Skeerekage

* Frugtfad Hgar mere i receptionen,
 Saftevand ad libitum pa telefon eller mail.

Min. 10 deltagere

kr. 90

pr. deltager

Kafte og te
til foreeldre
kan tilkgbes




Nogle af vores lokale leveranderer

Jernved Mejeri

Jernved Mejeri blev bygget i 1909 af bgnder-
ne i Jernved og omegn. Mejeriet blev drevet
som et andelsmejeri frem til 1992. Hovedpro-
duktionen var smar. 1 1992 blev mejeriet solgt
til Laila og Ole Jarn Frederiksen. Mejeriet blev
derefter til et privatmejeri. Efter ombygning
og tilbygning til ostemejeri begyndte produk-
tionen af Danbo og smgr i sommeren 1992 —
alt efter gamle handvaerkstraditioner. Senere
kom produktionen til ogsa at omfatte Svenbo
og Maribo-oste. En del af ostene serveret pa
Danhostel Ribe er fra Jernved Mejeri.

Pompei - et bageri i Ribe

Alt brgd fra Pompei er bagt i stenovn. Stenov-
nen gar, at skorpen bliver sprad og man faren
saftig krumme. Alt brad bliver slaet op i han-
den, og der seettes en cere i det rigtige hand-
veerk. Brgdet er bagt med surdej efter egen
opskrift og med lange liggetider, sa det kan
udvikle den gode smag. Alt brad star pa kel i
op til 24 timer. Der seettes en eere |, at lave det
hele fra bunden og kunne sige »det er vores
eget«. Alle opskrifter er egne opskrifter — la-
vet fra bunden til bradet ligger feerdig i butik-
ken og senere klar pa morgenbordet. Pompei
Ribe er en prisvindende bager, der har vundet
utallige priser for deres brgd, senest blev det
til en flot bronzemedalje ved VM. P& Danho-
stel Ribe serveres brgd fra Pompei, hvis ikke
vi selv har bagt som vi ofte gar.

Ribe Bryghus

Ribe Bryghus ligger centralt placeret i Ribe
og de flyttede til deres nye, flotte lokaler i for-
aret 2020. Tidligere 1& bryggeriet i den gamle
del af Ribe, hvor darene blev abnet for salg
den 24. juni 2006, og virksomheden er lige
siden blevet drevet pa et meget serigst fri-
tidsplan, af Lars Nielsen, Mark Vind og Steen
Sahl. Malet har aldrig veeret at forsyne hele
landet, men mere at fremstd som »Ribes
Bryghus« med salg og levering i Ribe og i
de naermeste omegnshyer — via trofaste for-
handlere. Brygudstyret har tidligere fungeret
som »pub-bryggeri« i England, og tankene er
derfor konstrueret i en charmerende kombi-
nation af teknik, rustfrit stal, kobber og lake-

ret tree. Der brygges pt. otte faste @l; Blond
Ale, Brown Ale, Black Ale, Vadehavsbryg, Vi-
kingebryg, Marsk Hvede, Luther @I og Lang-
gaard Porter. Desuden brygges Forars Ale,
Jule Ale og Peters Julebryg — nar arstiderne
er til det. @llene fra Ribe Bryghus kan nydes
pa Danhostel Ribe eller kabes med hjem som
gave eller souvenir fra Ribe.

Carstens Tehandel

Carstensens Tehandel har snart 30 ars erfa-
ring med te, og har landets samt Skandina-
viens stgrste udvalg af te online. Deres om-
demme bygger pa den succes de har haft pa
et stort antal maerker af te som er blevet be-
regmt blandt deres te nydere. Hos Carstensen
finder du te fra hele verden og i bedste kvalitet
samt til fornuftige priser. De har alt fra Sort te,
Oolong te, Grgn te, Hvid te, Gul te, Rooibos
te, @kologisk te, Urte te, Chai te, Ingefeer te,
Matcha te samt Pebermynte te mm. P& Dan-
hostel Ribe kan du nyde deres Ceylon the el-
ler vores unikke Vadehavste lavet i samarbej-
de med Carstensens Tehandel. Du kan ogsa
kabe te med hjem fra Danhostel Ribe.

Danhostel Ribe stotter lokalt
Danhostel Ribe seetter en eere i at stagtte lo-
kalt, og stetter blandt andet fglgende:
* Ribe Handelsstandsforening

* Business Esbjerg

» Destination Vadehavet

* Ribe Storkelaug

 Kulturklubben Ribe

* Ribe Boldklub

» Julemeaerke Marchen
 Nationalpark Vadehavet

* Juli Ribe
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VELKOMMEN TIL DANHOSTEL RIBE

P& Danhostel Ribe seetter vi en eere i, at vores geester far en god oplevelse
og vi hjelper gerne med alt fra planleegning, idéer samt gennemforelse af
jeres arrangement. Vi lytter gerne til jeres onsker og er fleksible nér det
drejer sig om at fa dem realiseret.

Vores keokken arbejder med 3 omrader der er gennemgaende i alt hvad vi
laver; OKOLOGISK, LOKALT OG HJEMMELAVET. I kan derfor glaede
jer til en bred variation af madoplevelser i hyggelige lokaler, tilpasset jeres
behov.

Vores morgenbuffet er kendt og tilbydes til bade vores geester, lokale og
turister. Vi har i vores brochure lavet et udkast til menuer, men det bety-
der ikke at vi ikke kan opfylde netop jeres ensker til forplejning og I er
altid velkomne til at komme med jeres specifikke ensker.

Velbekomme

707 3914 13 I SOHNY(O

Sct.Peders Gade 16 | DK-6760Ribe | TIf. 754206 20
ribe@danhostel.dk | www.danhostel-ribe.dk Key




